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per stuzzicare

schiacciate | schiacciatine

di terra
di mare
dall'orto

pollo croccante al curry 

proposte in vasetto
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toast

prosciutto cotto alle erbe e fontina 
formaggio

7
6

tagliere di formaggi

tagliere di salumi
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15

disponibili fino alle 22:30 

sabato e domenica disponibili fino alle 02:00 

Dalle 19:00 al le 22:30

Dalle 19:00 a chiusura (anche nel  weekend)

sempre disponibili

Nuova proposta ideata in collaborazione con lo Chef
Simone Selva del ristorante V.I.T.E.

salmone pico de gallo e salsa ostrica

maiale in agrodolce, ananas e riso venere

crema di patate dolci, platano e frutto
della passione



. 

ZOMBIE 1934 
Lime, Don's mix, Falernum, Bacardi 4, Appleton 12, Gosling 151,
Angostura bitter, Pernod, grenadine, crushed ice

La creazione più famosa di Donn Beach. 
Numerose sono le leggende attorno a questo cocktail: fin dal 1934 infatti
si parlava di un limite di soli due drink a persona “per il vostro bene” a
causa del suo potere di condurre alla follia

ZOMBIE 1945
Lime, passion fruit syrup, ananas, Light portorican ron, 
Don Q 151, Plantation original dark

Questa variante di zombie viene creata intorno al 1945 al Fairmont hotel di San
Francisco.
Molto più “spogliato” dello zombie originale, dove gli ingredienti sono davvero
molti e quasi tutti alcolici. 
Il Tonga Room rileva note floreali, di ananas e caramello

zombie 1970 
Orange, ananas, lemon, Carpano Antica, Orange curacao, light portorican
ron, Plantation original dark, Gosling 151

Questa ricetta di zombie proviene dal ristorante South Seas di Honolulu,
Hawaii, intorno al 1970. Tutto normale per un zombie cocktail, un sacco di
frutta e rum…ma abbiamo anche la presenza dolceamaricante del
vermouth italiano che lo contraddistingue

zombie kahua 23 
Niko's spiced rum, myer's, clairin communal, wray & nephew, mandarino,
ananas e lime
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zombie

https://www.velier.it/it/clairin/564-clairin-communal.html
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEdfgaXTtb6vzfH74jzHS8ZuA_5kE-A:1680109608193&q=wray+%26+nephew&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiP8oSD0IH-AhUCwAIHHbamCwYQkeECKAB6BAgOEAE


classici e twist

AMERICANO

negroni

daiquiri

classico
Bitter, vermouth rosso e soda

Berry
Bitter Martini, vermouth dry, liquore alle more e top soda

rum negroni
Nico's spiced rum, vermouth rosso e campari 

original
Rum, lime e zucchero

Il più elegante, semplice e famoso tra tutti i cocktail
cubani.  Il Daiquiri (con le sue varianti) fu reso immortale
dal leggendario Costante Ribalaigua, barman del celebre
bar Floridita a L’Avana

myer's
Myer's rum, campari, vermouth rosso e soda al caffè

conte jalisco
Tequila blanco, ancho reyes e cynar

DONS SPECIAL
Rum appleton 8, rum Don Q bianco, passion fruit, miele e lime

Drink tiki perfettamente bilanciato tra le note dolci e
caramellate del rum giamaicano e le note acide del frutto della
passione e del lime

NUCLEAR
Rum giamaicano bianco, chartreuse verde, falernum e lime

Questo cocktail è stato creato dal barman Gregor de Gruyther
per uno dei più importanti cocktail bar di Londra, il Lab. Drink
dal gusto forte e deciso

spiced
Bitter campari, vermouth rosso, ancho reyes e soda
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https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEde-UrbBvzOS1i-C3R6lcWilpNLNXw:1680110281363&q=vermouth&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwie-oPE0oH-AhWLC-wKHQ0QCH8QkeECKAB6BAgPEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEde-UrbBvzOS1i-C3R6lcWilpNLNXw:1680110281363&q=vermouth&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwie-oPE0oH-AhWLC-wKHQ0QCH8QkeECKAB6BAgPEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEde-UrbBvzOS1i-C3R6lcWilpNLNXw:1680110281363&q=vermouth&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwie-oPE0oH-AhWLC-wKHQ0QCH8QkeECKAB6BAgPEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEde-UrbBvzOS1i-C3R6lcWilpNLNXw:1680110281363&q=vermouth&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwie-oPE0oH-AhWLC-wKHQ0QCH8QkeECKAB6BAgPEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEddR6sI8P6kK9oURvjS1xU9aA28Suw:1680110415685&q=ancho+reyes&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjuo4qE04H-AhWRM-wKHVrsDZYQkeECKAB6BAgMEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEdelVGSYPx7aNjXEIIbtF8g_zaZicw:1680110858149&q=chartreuse+verde&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwin8ofX1IH-AhXL16QKHX94DMwQkeECKAB6BAgHEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEde-UrbBvzOS1i-C3R6lcWilpNLNXw:1680110281363&q=vermouth&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwie-oPE0oH-AhWLC-wKHQ0QCH8QkeECKAB6BAgPEAE
https://www.google.com/search?sxsrf=APwXEddR6sI8P6kK9oURvjS1xU9aA28Suw:1680110415685&q=ancho+reyes&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjuo4qE04H-AhWRM-wKHVrsDZYQkeECKAB6BAgMEAE


MONTEGO BAY
Rum giamaicano scuro, pimento, pernod, lime, pompelmo e miele

Il Montego Bay è a tutti gli effetti un daiquiri in stile esotico Donn
Beach. La combinazione dei citrici (lime, pompelmo) e del rum,
ovviamente giamaicano, con il calore dello sciroppo di miele e
l'aroma particolare  del pimento, rendono questo cocktail unico
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DARK 'N' STORMY
Rum gosling black, lime e ginger beer

Il drink ufficiale delle Bermuda, uno dei pochi drink al mondo su cui
pende una licenza ufficiale che determina l'appartenenza alla
compagnia produttrice del rum, Gosling’Black Seal . Il rum scuro è
quello aromatizzato e colorato da una buona dose di caramello, che
lo rende ricco, corposo e pieno di sfumature. Questa dolcezza è
rinfrescata dello zenzero e dalla ginger beer, dando un cocktail
piacevolissimo, con tutto il fascino del rum, sdrammatizzato ed
allungato in un perfetto long drink

mai tai
Rum bianco, rum scuro, triple sec, sciroppo d'orzata e lime

Questo cocktail inventato da Trader Vic, nasce senza creare troppo
scalpore nel 1944, e per ben 10 anni nessuno lo conosce, ma nel
tempo diventa così popolare da essere inserito nella lista cocktail.
Una miscela semplice ed elegante dove il rum fa da padrone,
addolcito dall’orzata

Pampanito
Falernum e soda al pompelmo rosa

Un cocktail a basso contenuto di alcol, per smorzare i serranti ritmi tiki. 
Il falernum è un classico preparato di questa miscelazione: a base di spezie e
agrumi rinfresca anche nei più caldi climi tropicali  
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oaxaca beach
Tequila, mezcal, passion fruit, ananas e agave

moloka'i
Gin, papaya, mango, lime e orzata

BOKA PISTOL
Nico's spiced rum, tiple sec, arancia, lime e cannella

hessna punch
Rum white mix, lampone, ananas, lime e zucchero

SIGNATURE
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jamaican bloom 
Rum dark mix, st. germanin, cynar, succo ananas, lime e orzata



CIgar room
zino
Persistenti note di legno di cedro e caffè, con accenni di noci salate, cuoio e
panna. Questo sigaro medio corposo si evolve in sapori di caffellatte, spezie e
cioccolato fondente, per concludersi con un carattere cremoso. 

Nicaragua Short Torpedo
tempo di fumata: 25 minuti7.5

5.0

7.8

11.0

8.0

Nicaragua Robusto 
tempo di fumata: 45 minuti

8.2

Nicaragua Toro
tempo di fumata: 50 minuti 8.8

la aurora

servizio sigari +5€

107 Señorita
Un sigaro dal corpo medio-forte e dagli aromi complessi, creato con le
migliori foglie e le migliori maestranze

107 Nicaragua Robusto
Questo sigaro medio forte è la rappresentazione della cultura del sigaro
domenicano: amore per la perfezione ed attenzione ai dettagli danno
una miscela di note speziate e di cuoio, culminando in sapori di noci e
liquirizia. 

1903 Broadleaf Corona
Una foglia larga che avvolge perfettamente un tabacco con toni di
nocciola, caffè, e cacao: un sigaro forte che non vi lascerà delusi.

115 Aniversario Toro
La concretizzazione dell'eredità che La Aurora sta lasciando al mondo dei
sigari: un gusto robusto che inizialmente lascia assaporare note di pepe
che  si trasformano in cannella, noci ed agrumi, continuamente
accompagnati da una cremosa presenza di legno.



cigar room
davidoff

Primero Escurio
Un'avventura di 15 minuti in cui assaggerete l'equilibrio perfetto della
miscela di tre tabacchi, che portano un gusto speziato, piccante e
contemporaneamente dolce.

Primero Dominican
La miscela classic in un formato versatile: un corto assaggio di puro piacere,
un sapore leggero ma un aroma eccezionale.

Primero Nicaragua
Piccolo formato per un grande piacere: una media intensità con un gusto
pungente, cremoso ed agrodolce.

Aniversario Short Perfecto
Un sigaro di media robustezza che affronta i sensi con un'armonia di cuoio,
noci, pepe nero e spezie.

6.5

6.5

6.5

21.5

23.5

23.0

22.0

29.0

Escurio Robusto
Una miscela interessante dove spezie e dolcezza si incontrano: il sigaro
cambia continuamente sapore, dalla quercia, alla liquirizia, al cuoio,
culminando con cioccolato, caffè e peperoncino. 

Grand Cru Robusto
Un sigaro dal corpo medio, ricco di sapori ed aromi: un gusto speziato che
si trasforma in note di pepe e peperoncino, concludendosi con un dolce
retrogusto di legno.

Signature 2000
L'armonia tra calibro e lunghezza rendono questo formato corposo e
sfaccettato: note di caffè e legno con un retrogusto cremoso.

Winston Churchill Late Hour Robusto
Invecchiato in botti originali di Scotch single malt questo tabacco ha una
misteriosa dolcezza ed un sapore profondo.
La miscela complessa  dal corpo pieno si manifesta in sapori ed aromi
robusti che stuzzicano il palato con note di pepe nero, caffè scuro, cuoio
invecchiato, legno e spezie.

servizio sigari +5€



SOFT DRINKS
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sodati

COCA COLA ZERO

LEMON

TONICA

Red Bull Sugar Free

GINGER BEER

THè ALla PESCA/LIMONE

ANALCOLICO TIKI

acqua naturale / frizzante


